JAPAN U MALOM VELIKOM SUBOTNJOM GALA VECEROM ZA OKO TISUCU
POSJETITELJA U ZADRU ZAVRSIO TRECI TUNA, SUSHI & WINE FESTIVAL
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je da je ponovno dosao z
v 3 5 y 7
elikom subotnjom _Kraljevskih vinograda’. U su
gala vecerom za oko
tisucéu posjetitelja u
klubu “Arsenal” za-
vrsio je cetverodnevni treci
Tuna, sushi & wine festival,
specifican dogadaj u kojem
se u jednoj kulturnojigastro-
nomskoj manifestaciji spajaju
prehrambeni obicaji Japana
s Dalmacijom i Zadrom, gra-
dom koji je srediste najribar-
skije hrvatske Zupanije.
Uistoj toj Zupaniji smjeste-
na je vecina jadranskih uz-
gajalista iz kojih Japancima
izvozimo prvoklasnu plavo-
repu tunu, ¢ije meso u toj ze-
mljiima gotovo kultni statusi
postiZeizuzetno visoke cijene.

Nikad jati sastav

Japanci nikad nisu dosli
u jacem sastavu. Glavna je
zvijezda i ovom prigodom bio

u Japanu izuzetno popular-
ni chef Toshihiro Nakatsuji,

Tuna majstor Mataka s jelima od prijesne

vlasnik lanca sushi restora- Toshihiro tune, smotao uz ostalo sushi
nau Osaki, drugdjeuJapanu Nakatsuji od prsuta, a pred njegovim je
inaDalekomistoku,tezvijez- (drugi stolom u Arsenalu bio najdu-
da izuzetno gledanog gastro slijeva) zired —&toljubitelja japanske
showa u kojem je lani udevet vjesto je kuhinje, $to znatizeljnika ko-

razrezao ribu

jisuse prviput sreli s ovim,
potpunodrugacijimnacinom
pripreme plave ribe.

Kao svojevrsni kontrapun-
ktizvornom Toshijevu sushi-
juisashimiju, s americkog su
kontinenta dosla dva izvan-
redna sushi majstora koji
imaju vlastite lance sushi ba-
rova. Iz Kalifornije je sti-
gao otkaceni Taro Arai,
vlasnik lanca “Miku-

ni”, koji je amerika-
nizirao svoja japan-
. ska jela. Na izletu
| uuzgajalistu “Kali
- tune”sushije,zano-
~ vinare i japanskog
veleposlanika Keija
Takaguchija, zasuo
- listi¢ima Cistog zlata.
g Njegov kolega iz Kana-
de Seigo Nakamura, vlasnik

epizoda govorio o Hrvatskoj
i Zadru, a tako ce biti nakon
ovog boravka.

Toshi, koji je priznao da
se ove godine vratio u Zadar
zbog teletine ispod peke ko-
ju je jeo u konobi “Kraljev-
skih vinograda”, glavnog vi-
narskog druga TS&WF-a,
odradio je lavovski po-
sao: u subotu je sa-
vrseno rasjekao i
pripremio za sus-
hi tunu od 70 ki-
lograma, ali je i
odrzao tri radi-
onice japanske
kuhinje za kuha-
re zadarskih re-
storana i uéenike
Ugostiteljske §kole.
Kombinirao je i autoh-
tonizadarski tartuf Ivice

et
na

Za porcij se éekalo u dim redovima

lanca “Aburi”, takoder se po-
malo odmaknuo od izvorne ja-
panske tradicije, a obojica svoje
sushije znaju ugrijati te zac¢initi
cijelom paletom umaka, ubacu-
juéi mnogo povréaidrugih ri-
bljih dodataka.

Izvoz u Japan i SAD.

Ovi su chefovi dosli na po-
Ziv i o trosku glavnog spon-
zora tune na Festivalu, Jira
Kambe, vlasnika “Kali tune”
ibrenda ToroCroMaguro, pod
kojim se hrvatska tunjevina
plasira u Japan. Kambo pla-
nira probojna zahtjevno ame-
ric¢ko trziste.

Uglavnom, ljubitelji jednog
sasvim drugacijeg nac¢ina pri-
premanja hrane iz mora pro-
teklih su dana dosli na svoje.
Iza cijele manifestacije stoji
hrvatsko Ministarstvo turiz-
ma, Hrvatska turistickazajed-
nica, TZ Zadra, gradska upra-
va, mnogi sponzoriiugostitelji
okupljeni u Udrugu zadarskih
ugostitelja, koji suisamiu Ar-

U Japanu izuzetno po%ulami chef Toshihiro Nakatsuiji priznao
o%lokalne delicije koju je kusao u konobi
otu je savrseno rasjekao i pripremio za
sushi tunu od 70 kilograma, ali je i odrZao tri radionice japanske kuhinje

senalu pripremili ogromne
koli¢ine hrane od tune koja je
planulau gotovo sat vremena,
te osobito Japansko-hrvatsko
drustvo prijateljstva, koje vo-
di Jelena Yamasaki, glavna
poveznica JapanaiZadra.

Na Zalost, izostala je glav-
na pucka sushi festa u subotu
naNarodnom trgu zbognajave
kise, alii beztoga je Zadar pro-
teklog tjedna nakratko postao
grad sushija. Druga je stvar
Stou Zadru, nacelno, nema tu-
ne —sve $to se uzgoji u ovdas-
njim uzgajalistima odlaziu Ja-
pan poizvrsnim cijenama. Za-
to ovaj grad ni nema sushi bar,
niti ée odjednom postati pri-
mamljiv zbog japanskih speci-
jaliteta, ma koliko TS&WEF bio
simpati¢anizanimljiv.

Alj, kako sada stvari stoje,
vec dogodine bi ova manife-
stacija mogla postati jak tu-
ristiéki mamac, makar gosti-
ma iz susjednih zemalja i sa-
me Hrvatske, i to u turisticki
ispraznoi veljaci.




