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Sushi na kanadski kalifornijskinacin
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akav se sve sushi i sashimi

pripremaju u svijetu, malo

dalje od Japana, mati¢ne

domovine tih jela, pokaza-
lasuupetak naveéer dvojica sushi
majstorasameri¢koga kontinenta
urestoranu hotela “Bastion”. Na-
ravno, sve u sklopu Tuna, Sushi &
Wine Festivala, koji jo§ danas tra-
jeuZadru.

Te pomalo amerikanizirane
sushije pripremali su Taro Arai,
vlasnikimasterchefkalifornijskog
lanca restorana “Mikuni”, te Sei-
go Nakamura, vlasnik restorana
“Aburi” uKanadi, ali i korporacije
Tora u Japanu. Svaki od njih ima
svoj stil: dok Taro koisti ¢itav niz
umakaikuharskim breneromma-
lo sprzi smotane sushije, Seigo ih
grijenamaloj priruc¢noj gril plo¢i.

Njihov je visesatni show doslo
vidjeti, i uzivati u ponesto druga-
¢ijim smotuljcima od tune i rize,
mnostvo Zadrana koji su imali re-
klamni letak besplatno podijeljen
toga jutra, alii gosti koji suradi to-
gastigliuZadarizDubrovnikaine-
kih drugih krajeva Hrvatske.

Dosaojeiglavni kuharTunafe-
stivala Toshihiro Nakatsuji, koje-
ga je i samog zanimalo kako sus-
hi pripremaju drugi, ali i glumac
Branko Durié, koji je iste veceri
nastupiou Zadru.

Kalifornijski i kanadski sus-
hi majstori dosli su na poziv Jira
Kambe, vlasnika i direktora “Kali
tune”, koji je logisticki i organiza-
cijskiizniodobar dio ovogodi$njeg
T, S & W festivala.

&

Taro Arai kuharskim brenerom
malo sprzi sushi

Prognoza kisa, vrijeme sunc¢ano

©#Zbog loSe vremenske prognoze otkazan je subotnji
jutarnji program na otvorenom “Tuna, Sushi & Wine
Festivala 2017. — gastro show” na Narodnom trgu i
prezentacija japanskih obrambenih i borilackih vjestina
na Forumu. Odgodeni su jer se ocekivala kiSa, ali su

prognosticari pogrijesili jer je Zadar bio — suncan!

acija éushija
odrzana je pod
pokroviteljstyo




